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令和２年度に収穫したホップを使用したク
ラフトビール商品が完成し、今年は新たに試験
販売を開始し、一般の方も購入できるようにな
りました。
これを受け３月22日(月)、ホッププロジェク

トに関わる方々を代表し、プロジェクトチーム
の奥本太朗さんと鹿嶋年男さんが村長を訪ね、
佐井村産クラフトビールの完成報告などを行
いました。
完成したクラフトビールは、オレンジピール

を使用した⽛佐井の夕陽エール⽜、黒ビールで、
味や色に伝統の深さが表現されている⽛福浦の歌舞伎ブラック⽜、フルーティーな酸味が特徴の⽛海
辺のカシス⽜の３種類で、中でも⽛佐井の夕陽エール⽜は昨年試作したビールがベースとなってお
り、昨年の報告会でいただいた意見などを参考に改良を加えたものです。
それぞれ試飲した村長は⽛どれもおいしかった。人口減少が進むなか、住民が積極的に地域づく

りに関わっていることは村にとって強みだ⽜と話し、プロジェクトリーダーの奥本太朗さんは⽛予
想以上においしくできたのでみなさんに飲んでもらいたい。これからもホップづくりに関わる人
を増やし、いつか自分たちで醸造できるようになれれば⽜と話しました。
これらのクラフトビールは、村内の商店・民宿・飲食店で取扱っているほか、ふるさと納税の返

礼品としても活用されています。住民の方はもちろん、村外にお住いの佐井村出身者の方にも、ぜ
ひこの機会に紹介してみてはいかがでしょうか。
【ビルが購入できる店】 【価格】
•７１０（なな・いち・まる）（大佐井地区） •⽛佐井の夕陽エール⽜ 税込み８８０円
•東出商店（磯谷地区） •⽛福浦の歌舞伎ブラック⽜ 税込み８８０円
•坂井酒店（牛滝地区） •⽛海辺のカシス⽜ 税込み９６８円

３種類のクラフトビールが完成しました！







